
Es ist besser, 

zu genießen und zu bereuen, 

als zu bereuen, 

dass man nicht genossen hat.



Es gibt zahlreiche Anlässe, 

bei denen wir Sie gerne bei der kulinarischen

Bewirtung Ihrer Gäste unterstützen.

Wir sind der Meinung, dass eine gelungene 

Speisenauswahl unter anderem zu einer erfolgreichen

Veranstaltung beiträgt.

Birgit Hofmann			   Siggi Hofmann

und das Team der

Metzgerei Hein - Hofmann

Maulhardgasse 11

97070 Würzburg

Telefon 0931 54132

info@metzgerei-hein-hofmann.de

www.metzgerei-hein-hofmann.de





Fränkisches Buffet

Kaltes Buffet:

Fränkische Wurst-, Schinken- und Bratenspezialitäten,  

gekochtes Rindfleisch mit Rote Beete und Meerrettich  

an einer Kräutersauce, Sülze mit Musik, kleine Fleischküchle, 

Wurst- und/oder Fleischsalat, reichhaltige Käseauswahl, Brot, 

Brötchen und Butter                                                                                                       

pro Person 13,00 €  /  ab 15 Personen

Kalt – Warmes Buffet (wie oben jedoch zusätzlich):                     

Blaue Zipfel, Spießbraten, Leberkäse, Kraut-und Kartoffelsalat                            

Kalt – Warmes Buffet    

pro Person 15,00 €  /  ab 15 Personen



mal elegant – mal rustikal ..

.. dem Anlass entsprechend angerichtet

Aufschnittplatte

Schinken- und Bratenplatte

Käseplatte

100 g pro Person 3,20 €

Brot, Brötchen und Butter			  2,00 € pro Person



Italienisches Buffet

Kaltes Buffet:

Original Parmaschinken mit Melone, Antipasti, � 

Vitello tonnato, Caprese (Tomate mit Mozzarella), � 

Eierplatte Sopresa mit Thunfisch und Tomate, � 

reichhaltige Salami-, Schinken und Bratenauswahl, � 

italienischer Nudelsalat, � 

Schweinefilet mit Rosmarin - in Aceto Balsamico gebraten, 

Käseplatte, Brotkorb und Butter

pro Person 18,50 €  / ab 15 Personen

Kalt – warmes Buffet (wie oben jedoch zusätzlich):

Poularden Brüstchen mit Rosmarin  

oder �Hähnchenbrüstchen „Parma“, � 

Schweinemedaillons mit Birnen in Gorgonzolasauce, � 

Kartoffelgratin, bunte Blattsalate der Saison

pro Person 20,50 €  /  ab 15 Personen



Unser Buffet für besondere Anlässe

Kaltes Buffet:

Kalbstafelspitz an einer Tomaten-Lauch-Vinaigrette,  

gefüllte Hähnchenbrüstchen , Roastbeef mit Remoulade,  

rohe und gekochte Schinken- und Bratenspezialitäten,  

Fischplatte mit Lachs- und Edelfischvariationen,  

Eierplatte mit Thunfisch und Tomaten,  

Waldorf- und Geflügelsalat, reichhaltige Käseauswahl,  

Brotkorb und Butter

pro Person 19,50 €  /  ab 15 Personen

Kalt – Warmes Buffet (wie oben jedoch zusätzlich):

Schweinefilet und Hähnchenbrüstchen nach Wahl, 

Kartoffel-Gemüsegratin, Blattsalate der Saison, 

Brotkorb und Butter

Kalt – warmes Buffet   

pro Person 22,00 €  /  ab 15 Personen



Sie können auch gerne Ihr eigenes Menü zusammenstellen

… zum Appetit holen

Antipasti							       3,50 €

Caprese – Tomate Mozzarella mit  
Aceto Balsamico Olivenöl und Basilikum				    3,50 €

Original Parmaschinken mit Melone				    3,00 €

Lachs- und Edelfischvariationen					     4,50 €

Roastbeef mit Rettich und Parmesanspänen			   4,50 €

Salami Carpaccio auf frischen Champignon und Kirschtomaten	 4,50 €

Preise pro Portion

ab 10 Personen:

Vitello tonnato – Kalbfleisch in Weißwein gegart an einer Thunfisch-Kapern-Sauce	 4,50 €

Kalbsbraten aus der Keule auf Rucola mit Parmesan und Aceto Dressing		  4,50 €

Kalbstafelspitz mariniert an einer Tomaten-Lauch-Vinaigrette			   4,50 €

Erdbeer Carpaccio mit Honigschinken (je nach Jahreszeit)				    4,50 €

Geräucherte Putenbrust auf Mango Mozzarella					     4,50 €

Gekochtes Rindfleisch mit Rote Beete und Meerrettich an einer Kräutersauce		  3,50 €

Eierplatte Soprese mit Thunfisch und Tomaten					     3,00 €

Rohkostplatte mit zweierlei Dip							       2,50 €	

Preise pro Portion  /  Baguette o. ä. ist bei allen Vorspeisen dabei



… etwas zum Löffeln

Hochzeitssuppe mit Grieß- und Leberklößchen	 2,50 € 

Maultaschen und Eierstich	 2,50 €

Leberklößchensuppe	 2,50 €

Grießklößchensuppe	 2,50 €

Gemüsesuppe	 2,50 €

Scheurebensüppchen mit Zimtkrusteln	 3,00 €	

Kartoffelsuppe mit Würstchen	 3,50 €

Linseneintopf mit Würstchen und Spätzle	 3,50 €	

Gulaschsuppe	 4,00 €

Preise pro Portion	

Auf Wunsch reichen wir Ihnen gerne frische Kräuter  

und Backerbsen dazu.



Fleisch ist ein Stück Lebenskraft

vom Rind:

Rouladen klassisch					     7,00 €

Sauerbraten						      7,00 €

Rinderbraten Bourguignon					    7,00 €

Rindfleischtopf in Rotwein mariniert mit  

Pariser Karotten, Kartöffelchen und Champignon		  10,50 €

Chili con carne						      4,90 €

gekochte Rinderzunge in Madeira Sauce			   9,50 €

Gulasch							      6,00 €

Schaschlikpfanne (Rind und Schwein)			   6,00 €

Preise pro Portion	



vom Schwein:

Spießbraten 						      4,90 €

Spießbraten gefüllt mit Mett und Paprika			   5,50 €

Spießbraten gefüllt mit Dürrfleisch, Zwiebeln,Kräuter 	 5,50 €

Spießbraten italienische Art mit getrockneten

Tomaten, Blattspinat und Frischkäse			   5,50 €

Schweinebraten Milano mit Tomaten und Mozzarella		 5,50 €

Grillschinken						      5,50 €

Schinken im Brotteig					     6,00 €

Blaue Zipfel (1 Paar) im Wurzelsud mit Brot			   4,50 €

Schweinefilet mit Blattspinat im Blätterteigmantel		  8,00 €

Schweinemedaillons mit Birnen in Gorgonzolasauce		  8,00 €

Schweinefilet im Pfifferlingsmantel				   8,00 €

Gyros oder Geschnetzeltes nach Wunsch			   6,00 €

Kleine panierte Schnitzelchen                      		 Stück	 2,00 €

Kleine Hackfleischbällchen                           		 Stück	 1,00 €

Preise pro Portion

Wenn Sie wünschen, ist die passende Sauce   

selbstverständlich dabei.	



Fleisch ist ein Stück Lebenskraft

aus Geflügel:

Hähnchenbrüstchen mit Rosmarin	 6,50 €

Hähnchenbrüstchen mit feiner Brokkoli Farce	 6,50 €

Hähnchenbrüstchen „Parma“	 6,50 €

Putengeschnetzeltes süß oder herzhaft	 6,00 €

Flugentenbrüstchen	 9,50 €

Putenbraten „Gärtnerin“	 6,50 €

Putenbraten im Wirsingmantel	 6,50 €

Hähnchenbrüstchen-Gemüsegratin mit Sauce Hollandaise	 8,50 €

Hähnchenschlegel                                                                Stück	 1,50 €



vom Fisch:

Lachsfilet in Buttersauce			   9,50 €

Zanderfilet in Weißweinsauce		  9,50 €

Fischpfanne mit Gemüse			   6,00 €

Vegetarische Gerichte:

Käsespätzle mit Röstzwiebeln		  5,90 €

Gemüselasagne				    5,90 €

Spätzlepfanne mit Pilzen			   5,90 €

Nudelpfanne 				    5,90 €

Kartoffel-Gemüsegratin			   5,00 €

Alle Preise dieser Seite pro Portion                                     

Wenn Sie wünschen, ist die passende Sauce   

selbstverständlich dabei.



… und dazu

Kartoffelgratin					     2,50 €

Rosmarinkartoffeln				    2,50 €

Kroketten (bedingt wärmestabil)			   2,50 €

Spätzle (bedingt wärmestabil)			   2,50 €

Gemüse- oder Safranreis				    2,50 €

Klöße (2 Stück)					     2,50 €

Bratkartoffeln (bedingt wärmestabil)		  2,50 €

Kartoffel-Gemüsegratin				    2,50 €

Folienkartoffeln mit Sour creme			   3,50 €

Gemüse:

Gartengemüse		  2,50 €

Kaisergemüse		  2,50 €

Grillgemüse		  2,50 €

Wirsing			   2,50 €

Kohlrabi			  2,50 €

Sauerkraut		  2,00 €

Blaukraut		  2,00 €

Preise pro Portion



Salate:

Kartoffelsalat mit Speck

Kartoffelsalat mit Gurke

Krautsalat

Rohkostsalat

Karotten – Sellerie – Salat

Nudelsalat mit Joghurt Dressing

Nudelsalat italienisch (vegetarisch)

Wurstsalat mit Musik

Schweizer Wurstsalat

Waldorfsalat

Geflügelsalat

Tortellini Salat

Bulgur Salat

Gurkensalat in Joghurt-Dill-Dressing

Tomatensalat

Bunter Salat der Saison

Dressing nach Wahl:

Essig-Öl, Joghurt, italienische Art mit Aceto Balsamico und Olivenöl

Preise pro Portion je nach Auswahl zwischen 2,80 € und 3,50 €



… lassen Sie sich verführen

Dessert

Mousse au Chocolat						      3,00 €

Mousse au Vanille						      3,00 €

Mousse  Batida di coco mit Kokosraspeln				    3,00 €

Mascarpone-Schichtspeise mit frischen Früchten
z. B. Erdbeeren, Kiwi, Mango					     3,00 €

After Eight Creme						      3,00 €

Lavendel Creme mit Aprikosen					     3,00 €

Quark – Pfirsich – Lasagne mit Eierlikör				    3,00 €

Panna cotta							       3,00 €

Obstsalat							       3,00 €

Preise pro Portion



Wir helfen Ihnen gerne …

Falls Sie allergisch auf bestimmte Stoffe reagieren, teilen Sie es uns bitte mit. 

In einem persönlichen Gespräch können wir klären, welche Zusatzstoffe verwendet werden. 



Fingerfood

Häppchen und halbe Minibrötchen:

 mit Wurst und Salami				    1,60 €

 mit rohen und gekochten Schinken und Braten	 1,60 €

 mit Käse, Tomate mit Mozzarella			   1,60 €

 mit Antipasti					     1,70 €

 mit Lachs					     2,50 €

 mit Forelle					     1,90 €

 mit Schweinefilet				    1,90 €

 mit Leberpaté					     1,60 €

 mit Geflügelleberwurst				    1,60 €

 mit Schinkentatar				    1,60 €

 mit Quark und Tomate				    1,60 €

Preise pro Stück



Unsere Häppchen sind auf gebutterten Baguette Scheiben bzw. Häcker Brot angerichtet  

und reichlich garniert.

Alternativ bieten wir Ihnen halbe Brötchen mit denselben Belägen wie oben an, jeweils mit  

einem Aufpreis von 0,20 € pro Stück.

Sandwichteilchen             Stück  0,95 €

Eine Auswahl aus unseren verschiedensten Baguettes und Sandwiches je nach Größe  

geteilt oder gedrittelt. 



… einfach köstliche

Metzgerpralinen 

gefüllte Aprikosen im Schinkenmantel		  0,60 €

Pflaumen im Speckmantel				   0,50 €

Gefüllte Champignons mit Trüffelleber Pate *	 1,50 €

Bratwürstchen im Schlafrock			   1,50 €

Mini – Pizzabrötchen				    1,10 €

Mini Brötchen Hawaii				    1,20 €

Grisini mit Parmaschinken				   1,00 €

Muffins mit Schinken und Lauch *			   1,50 €

Mini Burger					     1,50 €

Roastbeef Röllchen auf Mini Ciabatta		  1,50 €

Mozzarella im Schinkenhemd			   1,50 €

Pumpernickeltaler mit Salami Röschen		  1,20 €

Salami-Käse-Ecken mit Vollkornbrot		  1,50 €

Sandwichtoast mit Putenbrust und Frühlingsquark	 1,50 €

Piadina mit Schinken und Rucola			   1,00 €

Knusprige Würstchen im Speckmantel		  1,00 €

Kräuterschmalz auf Körnerbrot			   1,00 €

Sandwichtoast mit Thunfischsalat			   1,50 €

Preise pro Stück



… einfach köstliche

Metzgerpralinen 

gefüllte Aprikosen im Schinkenmantel		  0,60 €

Pflaumen im Speckmantel				   0,50 €

Gefüllte Champignons mit Trüffelleber Pate *	 1,50 €

Bratwürstchen im Schlafrock			   1,50 €

Mini – Pizzabrötchen				    1,10 €

Mini Brötchen Hawaii				    1,20 €

Grisini mit Parmaschinken				   1,00 €

Muffins mit Schinken und Lauch *			   1,50 €

Mini Burger					     1,50 €

Roastbeef Röllchen auf Mini Ciabatta		  1,50 €

Mozzarella im Schinkenhemd			   1,50 €

Pumpernickeltaler mit Salami Röschen		  1,20 €

Salami-Käse-Ecken mit Vollkornbrot		  1,50 €

Sandwichtoast mit Putenbrust und Frühlingsquark	 1,50 €

Piadina mit Schinken und Rucola			   1,00 €

Knusprige Würstchen im Speckmantel		  1,00 €

Kräuterschmalz auf Körnerbrot			   1,00 €

Sandwichtoast mit Thunfischsalat			   1,50 €

Preise pro Stück

vegetarisch:

Muffins mit Pecorino und Zucchini *	 1,50 €

Kresse-Ei-Taler auf Avocado Creme *	 1,20 €

Kürbiskerntaler mit Avocado Creme *	 1,20 €

Sandwichtoast mit 
getr. Tomaten, Rucola, Frischkäse		  1,50 €

Tomate-Mozzarella  auf Mini Ciabatta	 1,50 €

Piadina mit Zucchini und Mozzarella	 1,00 €



... und zu guter Letzt

… eingewickelt

Wrapröllchen Mexicana					     1,00 €

Wraprölllchen Chicken					     1,00 €

Wrapröllchen Lachs					     1,20 €

Wrapröllchen  Tonno					     1,00 €

Wrapröllchen Schinken-Käse				    1,00 €

Wrapröllchen Asia					     1,00 €

Wrapröllchen mit Parmaschinken, Mozzarella und Rucola	 1,20 €

… aufgespießt

Tomate-Mozzarella-Spieß			  1,20 €

Vollkorn-Käse-Obstspieße		  1,20 €

Vollkorn-Käse-Gemüsespieße		  1,20 €

Antipasti-Spieße				   1,50 €

Frikadellen am Spieß			   1,30 €

Bayrische Leberkäs Spieße		  1,30 €

Schinken-Melonen-Schiffchen		  1,20 €



… glasklar verpackt

Parmaschinken mit Mango Mozzarella *			   2,00 €

Bündner Fleisch auf Avocado Creme *			   2,00 €

Geflügelkonfetti mit Mango *				    2,00 €

Wasabi Gurkensalat mit Hähnchensticks *			   2,00 €

Wasabi Gurkensalat mit Räucherlachs *			   2,20 €

Pollo tonnato *						      2,00 €

Räucherlachs auf Dillcreme *				    2,20 €

Preise pro Stück

* ab 10 Stück

Baguette o. ä. ist  

bei fast allen Fingerfood-Vorschlägen dabei.



Leihgebühr:

Chafing Dish mit Brennpaste incl. Einsätze  		 je Stück   5,00 €

Der Preis versteht sich bei Rückgabe in gereinigten Zustand, ansonsten berechnen 

wir die doppelte Gebühr.

Für fehlende oder beschädigte Teile stellen wir Ihnen die Wiederbeschaffungs- 

kosten zum Neuwert in Rechnung. 

Liefer- und Zahlungsbedingungen:

Die Ware wird auf Wunsch, wenn möglich, geliefert. Im Stadtgebiet betragen die 

Lieferkosten pauschal 10,00 €, ansonsten nach Absprache. Sollen wir das Equip-

ment wieder abholen, wird dieselbe Gebühr nochmal fällig.

Die Preise enthalten die derzeit gültige MwSt. von derzeit 7 % bzw. 19 %.  

Der Rechnungsbetrag ist bei Rückgabe des Equipments rein netto ohne Abzug fällig.

Mit der Erteilung des Auftrages erkennt der Kunde die Liefer- und Zahlungsbedingungen an.  

Gerichtsstand ist Würzburg.

Mit Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle vorangegangenen Veröffentlichungen ihre Gültigkeit.

Stand Oktober 2014




